Une halte chez un routier
c’est 'lassurance d’un
bon repas peu couteux!

Tout au beurre

OUVERT
TOUS
LES JOURS

Plat du jour

FORMULE
AU DEJEUNER

[)
BIERE A LA PRESSION

Le Demi (25cl) eererennarennans 5€
La Pinte (50cl) .vvereerrrenanes 9¢

ViNs AU VERRE (15cl)
VINs AU PICHET (45cl)
VINS EN BOUTEILLE

¢ Eaux minérales
Vittel (1) vveeccencennens 8€ | 1/2 (50cl).....5€
San Pellegrino (11)...8€ | 1/2 (50cl).....5€

nemBLVErte (33cl).... 5€

Coca-Cola (33cl) 5€
Orangina (33cl) rerreseaseassaeseneraass 5€
Jus de fruits (25c) 5€

¢ Café-Thé

Expresso 2,9¢€
Café madeleine . . 5€
Thé/Infusion 4,5€

Hux Bons 4

ENT

54, rue Godefroy Cavaignac 750
Tél. 014567 2113

Automne 2025

1! 10::?:1 rtaoue Entr é e S

Midi & Soir 33 X X

Paté en Crolte du Chef (demandez la recette i) 12,5€
! Oeufs Mayonnaise 6€
Bufs en Meurette 12¢
Saucisson Brioché 9€
6 Gros Escargots Sauvages de Bourgogne 17,5€
Frisée aux Lardons et (®Buf Poché lle€
Eufs Pochés aux Morilles l4€
Haricots Verts & Champignons 3€
Poireaux Mimosa 1l0€
La BeufeBistrot Ravigote (Joue de beuf braisée, pdt, mimosa) ll,5€

Plats
oo

f'Leg Platgs Tradition?!
Notre Fameux Chou Farci des Routiers, Créme Tomatée 19€
Téte de Veau Ravigote 19€
Rognons de Veau, Sauce Dijonnaise 22€
Andouillette, Sauce Moutarde 193€
Poteau=Feu % Os & Moélle 23€
t'Les Classiques Blatrot'’?

Croque=Monsieur & la Truffe d'été, frites & salade 19€ supp aur 2
Omelette % Laitue : aux Fines Herbes 12€ au Comté Affiné l4€
Coquillettes & la Truffe d'été 17€ .Jambon Blanc +3,50€
Steak Tartare 21€
Oceur de Rumsteak au Poivre 25€ Béarnaise 26€
Noix d'Entrecdte de Beeuf Béarnaise ou Maitre d'Hétel 33€
Béarnaise trurrée +2,50€
Garnitures : Purée OV Frites OU Laitue OUJ Haricots Verts OU Coquillettes au beurre

GARNITURYR SUPPLEMENTAIRE 4,50€
Coquillettes truffée 5,50€

t'Les Polsgons'’’

Quenelles de Brochet, sauce Nantua, Riz ¢
Quenelle simple 13€ ou double 23€
Fish & Chips 17,50€
Le Poisson du jour, prix selon arrivage

Desserts

Fromage du Moment 10€ Assiette de Fromages 1l2€
Café Mignardises 7€ Profiteroles 1l2€
Mousse au Chocolat % Madeleine 10€
Crépes fagon Suzette ll€
Ile Flottante aux Pralines Roses 7€
Mille=Feuille Minute 9¢€
Babd au Rhum 12€ Créme Brilée 8€
Sorbet & Alcool @ ' 5
Poire Williams, Pomme Calvados, Citron Limoncello 1l2€ .
Glaces 2 boules 7€ ¢ vanille, chocolat, caramel, citron, poire, pul]l!m&b

La maison nest pas responsable des vétements et objets perdus, volés ou tachés.

Prix nets en euros service et taxes comprises
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—
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¢ Eaux minérales

Vittel (1) ceeerreeerenennaes 8€ | 1/2 (50d)......5€
San Pellegrino (11)...8€ | 1/2 (50c))......5€
uemer.verte (33cl).... 5€

Coca-Cola (33cl). 5€
Orangina (33c) 5€
Jus de fruits (25cl) 5€
¢ Café-Thé

Expresso 2,9€
Café madeleine .5€
Thé/Infusion 4,5€

Tél. 014567 2113

Summer 2025

!

Entrées
oo

}3 Open every day

sunch & Dinner 33

The Chef's Paté 12,5¢
Eggs Mayonnaise 6€
Rggs Meurette (Poached Zggs, Red Wine Sauce, Bacon, Mushrooms) 1l2€
Saucisson Brioché (Warm Ssusage in Brioche Bread, Red Wine Sauce) €
6 Escargots de Bourgogne (snails) 17,45€
Dandelion Salad, Bacon % Egg ll€
Poached Xggs & Morels sauce l4€
Green Beans & Mushrooms 3€
Leeks NMimosa 1l0€
Boeuf Bistrot Ravigote (Steamed Potatoes, Zggs and Beef cheek) 1l 450€

oo
*'Tradition’’
Our Famous Stuffed Cabage (Veal & Beef, cream % tomato sauce) 13€
Veal Head & ravigote sauce 19€
Veal Kidneys, Mustard Sauce 22€
Andouillette (guts sausage), Mustard Sauce 19€
Pot=au=feu & Marrow Bone (stewed beer % vegetables) 23€
r'Bigtrot Clasgicg?!’

Truffle Croque Monsieur, French Fries & Green Salad 19€ add egg 2¢
Omelette & Salad : Herbs 12€ Comté Cheese l4€
Macaroni & Truffle sauce 17€ Ham +3,50€
Steak Tartare 21€
Beef Rump Steak : Pepper sauce 25€ / Béarnaise 26€
Ribeye Steak, Béarnaise or Parsley Butter 33€
Trurfled Béarnaise +2,50€
Sides: Mashed potatoes OR French fries Or Green Beans OR Salad Or Macaroni

Additional sides 4,5€
Macaroni % truffle 5,5€

1 Pight?
La Quenelle (Pike fish Dumpling) Double (x2)23€, Simple (x1) 13€
Fish&Chips 17,50€
The Fish of The Day, Price on demand

Desserts
° =

Cheese of the Day 1l0€ Cheese Plate 1l2€
Café & Mignardises 7€ Crépes Suzette style ll€
Chocolate Mousse % Madeleine 10€
Créme Briilée 3¢ Rum Baba 12¢€
Chocolate Profiteroles 1l2€
Floating Island % Pink Pralines 7€
Wapoleon Cake (mille reuilles) 9€
Sorbet % Alcool :
Pear Williams, Apple Calvados, Lemon Limoncello 12€
Ice Cream, 2 scoops 7€ ¢

Prix nets en euros service et taxes comprises




